


EL BUEN HACER EN LA @
CALDERERIA INDUSTRIAL =




{QUIENES SOMOS?

IMPORINOX es una empresa espanola fundada en el ano 1.986 que
en la actualidad pertenece a una sola familia. Imporinox mantiene la misma
ilusion de desarrollo y el mismo afan de superacion que cuando inicidé su
actividad hace mas de 38 anos.

Su estratégica situacion en el centro de Espana y en el corazén de La Ribera
del Duero le permiten distribuir sus fabricados tanto en el territorio nacional
como en el extranjero.

La empresa cuenta con una infraestructura y un equipo técnico y humano de
primer nivel lo que le permite ofrecer y garantizar un servicio rapido y eficaz.

Ademas goza de una excelente reputacidon entre sus clientes debido a la alta
calidad de la materia prima utilizada.




;iQUE HACEMOS? &

Imporinox es una empresa especializada en el disefio, fabricacion y
montaje de depdsitos construidos en acero inoxidable tanto de almacenamiento

como de proceso.
Nuestra actividad mas importante se desarrolla en los siguientes sectores:

* Industria Agroalimentaria (Vino, aceite, leche, helados, cerveza, etc.)
« Industria Quimica y Farmacéutica

« Alcoholes y derivados

« Tratamiento de aguas

Clientes de primer orden avalan una excelente lista de referencias.




Nuestros Productos @

IMPORINOX incorpora a la fabricacion de depdsitos clasicos y tradicionales
algunas novedades al sector con su vocacion vanguardista e innovadora:

1. Las camisas de refrigeracién de contacto total, SOLDADAS POR “LASER”.

Camisas soldadas con sistema laser, formando un sandwich por el que
circula el agua. Estas camisas aguantan presiones de hasta 21 Bar en el proceso de
fabricacion y prueba por lo que soportan perfectamente presiones de trabajode 30
4 bar de las bombas de agua de las instalaciones. Estas camisas soportan, incluso,
presiones de 6 6 7 bar producidos en las instalaciones por golpes de ariete . Este
diseno convierte la camisa de refrigeracién de Imporinox en el mejor sistema de
refrigeracién de depdsitos con camisas del mercado por:

« Cada camisa Laser esta disefiada con dos entradas y dos salidas lo que
permite una doble aportacion de caudal de agua fria y la convierte en un
intercambiador de frio de doble paso.

« Alta velocidad de circulacién del agua con flujo turbulento producido por su
particular disefio que aumenta el coeficiente de transmision de frio o calor.

« La camisa laser no esta esmerilada en el interior por lo cual conserva el
acabado original 2B de fabrica en el acero inoxidable y la incrustaciéon de
bitartratos es practicamente nula.




2. Los depésitos “TRONCO-CONICOS”

Depdsitos desarrollados en colaboracién con expertos enélogos
donde se han estudiado dimensiones y conicidades y que convierten al
depésito en una “MAQUINA” estatica que aprovecha su disefio para generar
movimientos y resultados optimos en la masa de uva en fermentacion.

3. Los depésitos transportables “O.V.l.” y “ O.R.I”

Depdsitos disenados para el transporte de uva sin necesidad de
utilizar bombas.

« Depositos transportables mediante garra semiautomatica para los
disenos de mayor volumen.

« Depositos transportables mediante ruedas o carretilla elevadora para
capacidades pequenas.




Los distintos tipos de depdsitos que fabricamos son: 6’
« Transportables (O.V.l y O.R.l)
« Fermentacion
 Auto-vaciantes
« Siempre llenos
* |sotérmicos
« Horizontales
« Almacenamiento
« Multiple compartimento
« Maceradores
 Pulmoén
 In situ
« Paletizados y apilables.

Instalaciones de:
« Pasarelas, plataformas y escaleras
« Vinoductos y tuberia de vendimia manuales o totalmente
automatizadas.

Y ademas:
« Equipamiento de bodegas completas “llave en mano” junto con
nuestros colaboradores.




En Imporinox sabemos que cada ingenieria, bodega, almazara,
etc. tiene su propia idea de proyecto o criterio de elaboracion y por ello
nos adaptamos a todas las necesidades.

Nuestra forma de trabajar pretende dar el servicio adecuado a todas y
cada una de las situaciones que se nos puedan plantear.

En esta galeria de fotos os presentamos alguno de los proyectos
ejecutados a lo largo de estos anos.
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Bodega Losada vinos de finca
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Depositos de fermentacion con camisa de canales P
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Bodega Miquel Oliver
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Depositos isotermicos

Bodega Emina Rueda
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Bodegas Valduero







Deposito Macerador Rotativo




Deposito calentamiento, nodriza,




Depositos para micro-vinificaciones
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Bodega Urbana_Bilbao
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Bodegas Dehesa La Granja
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NUESTROS COLABORADORES 6,
® evocar —

PRODUCTOS VITIVINICOLAS

@ STIENE

Filtracion & Tecnologia Enologica y Alimentaria

n
Ed Ion ELECTRICIDAD Y FRIO INDUSTRIAL EN LA INDUSTRIA

ELECTRICIDAD Y FRIO INDUSTRIAL ALIMENTARIA

R ) www.stiener.es
FILTRACION & TECNOLOGIA ENOLOGICA Y ALIMENTARIA

NIPHOME WWWw.niproma.com

Soluciones en Automatizacion Industrial COMPROMISO CON EL EXITO DEL CLIENTE

|

_ hsl www.jehsl.com

| TODO EN INSTALACIONES, EQUIPOS Y PROCESOS
ELECTROMECANICA INDUSTRIALES PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

QUIMICA Y COSMETICA



http://www.niproma.com/
http://www.enocar.com/
http://www.niproma.com/
http://www.niproma.com/



mailto:info@imporinox.net
mailto:comercial@imporinox.net
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